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XTRACHENE APORTA UN DULZOR DELICADAMENTE AVAINILLADO.
iNUESTRO ADN
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Los chips XtraVan® aportan suavidad y atractivo al vino PASTELARIA = ELEGANTE et l: .
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gracias a una combinacion Unica: una mezcla de roble INTENSIDAD AROMATICA
francés de grano fino y de roble blanco americano, en una
., . .o Potencia Vainilla
proporcion estudiada con precision.
Las maderas seleccionadas son curadas de manera Dulzor Golosidad
. . GOLOSIDAD REDONDEZ
natural al aire libre en nuestros parques de madera Tension
e . ®
durante un minimo de 24 meses. Los chips Xtra son RESPETO POR LA FRUTA

elaborados, mezclados y tostados en nuestro horno

exclusivo siguiendo un método preciso y reproductible en
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MODO DE EMPLEO

nuestrostalleresde Charente.
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VINOS BLANCOS, ROSADOS Y TINTOS.

TOSTADOR

1= EN MOSTOS EN FAY FML.

® . EN CRIANZA CORTA- 4 A 8 SEMANAS.
Xtra completa de manera sinigual el aroma y realza

sutilmente las notas golosas de los vinos. DOSIS RECOMENDADA DE 1-4 G/L.

CONCIERTE CITA PARA VISITAR NUESTROS TALLERES
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