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LE PLUS XtraPURE®

STABILISE LA COULEUR DES VINS ET LES PRESE’RVE DE
L'OXYDATION SANS APPORT DE NOTES BOISEES.

XTRACHENE ]
CEST LE CHENE ! LA PRECISION <
POUR VOTRE VENDANGE. &
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EXALTATION

Fruit d'une sélection rigoureuse de chéne francais et d'un temps de
g ' P DU FRUIT

vieillissement naturel précisément déterminé, les granulats

XtraPure® subliment les arémes naturels du vin et préservent son DIMINUTION DES

CARACTERES HERBACES
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TENSION | VOLUME

identité, sans apporter de notes boisées.

Fabriqué dans nos ateliers de Charente a partir de matiere premiere

de qualité merrain issue de nos merranderies, XtraPure® est un
granulat frais, sans chauffe, stabilisé a un taux d'humidité trés
réduit. Ce programme de déshydratation opéré par notre

REDUCTION DE LA

torréfacteur exclusif confére a notre production une précision et une SENSATION D’AMERTUME

répétabilité quis'inscrivent dans le temps.

UTILISATION
TORREFACTEUR i i

VINS BLANCS ET ROUGES.

GRANULATS

La recette XtraPurz® est le fruit des travaux de notre département
R&D, particulierement sur la capacité antioxydante des bois, alliés a
'expertise des équipes Chéne & Cie en matiére de sélection du bois
et de vieillissement long a l'air libre. Les granulats XtraPurze® vous
offriront une expérience sensorielle incomparable.
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SUR LA VENDANGE
AVANT LE PASSAGE EN PRESSE.
I
SUR LES MOUTS EN FA OU FML.
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DOSAGE RECOMMANDE DE 1-4 G/L.

membre de CHENE & CiE



